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APRESENTACAO

REGIME

O curso de mestrado em Gestdo da Qualidade e
Seguranca Alimentar em regime de Educagdo a Distancia
(EaD) adota a modalidade de blLearning, de acordo com
as normas de funcionamento indicadas neste guia.

OBJETIVOS E COMPETENCIAS

DESTINATARIOS

O mestrado em Gestdo da Qualidade e Seguranga
Alimentar surge com o objetivo de fornecer aos futuros
mestres, competéncias para responderem eficazmente a
questdes de gestdo e seguranga alimentar, desde o nivel
de processamento, ao controlo da qualidade e seguranga
laboratorial. A aposta na formagdo técnico/cientifica de
profissionais da drea do sector alimentar, com
conhecimentos integrados de gestdo da qualidade e
seguranga alimentar, constitui uma mais-valia no
desenvolvimento sustentado de todos os segmentos do
sector alimentar nacional. Durante a frequéncia do
mestrado, os alunos desenvolverdo investigacdo
aplicada, vocacionada para as necessidades do tecido
empresarial regional e nacional com o objetivo de avaliar
e resolver problemas concretos relacionados com a
atividade alimentar, nomeadamente no controlo de
qualidade e seguranga e na integracdo dos conceitos
inovadores da gestdao da qualidade.

O curso de mestrado em Gestdo da Qualidade e
Seguranga Alimentar destina-se a licenciados em
Engenharia Alimentar ou dareas afins e a profissionais da
drea alimentar com curriculo relevante.

CONDICOES DE ACESSO E INGRESSO

Podem candidatar-se ao acesso ao ciclo de estudos
conducente ao grau de mestre em Gestdo da Qualidade
e Seguranga Alimentar:

Titulares do grau de licenciado ou equivalente legal, na
area de Engenharia Alimentar, e areas afins

Titulares de um grau académico superior estrangeiro
conferido na sequéncia de um 1.2 ciclo de estudos
organizado de acordo com os principios do Processo de
Bolonha por um Estado aderente a este Processo, na
area de Engenharia Alimentar, e areas afins

Titulares de um grau académico superior estrangeiro que
seja reconhecido como satisfazendo os objetivos do grau
de licenciado pelo Conselho Técnico-Cientifico da Escola
Superior de Turismo e Tecnologia do Mar na area de
Engenharia Alimentar, e dreas afins

Detentores de um curriculo escolar, cientifico ou
profissional que seja reconhecido como atestando
capacidade para a realizagdo deste ciclo de estudos pelo
Conselho Técnico-Cientifico da Escola Superior de
Turismo e Tecnologia do Mar




O reconhecimento a que se referem as alineas b) a d) do
n2 1 tem como efeito apenas o acesso ao ciclo de
estudos conducente ao grau de Mestre e ndo confere ao
seu titular a equivaléncia ao grau de licenciado ou o
reconhecimento desse grau.

CRITERIOS DE SERIACAO

A seriagdo dos candidatos serd feita de acordo com os
seguintes critérios:

[0.3 x Af + 0.4 x Nt + (0.3 x (MFC + Bdnus)/200)] x 200
Onde:

- Af é a afinidade entre o curso de 12 ciclo que possuem
e 0 curso a que se candidatam, expressa numa escala
[0,1];

- Nt é a natureza do curso e do estabelecimento de
ensino em que foi obtida a aprovagdo no 12 ciclo,
expressa numa escala [0,1];

- MFC é a media final de curso na escala [0, 200];

- Bénus é uma bonificagdo de até 50 pontos a atribuir
caso a coordenagdo de curso considere que o candidato
é detentor de um curriculo cientifico ou profissional
relevante.




NORMAS DE
FUNCIONAMENTO

MODALIDADE

A oferta deste curso na modalidade de de blLearning
significa que recorre a momentos presenciais (superior a
50% da carga horaria total de contacto é presencial) e a
momentos online para veicular o processo de ensino-
aprendizagem. Nesta modalidade, os momentos
presenciais e online sdo complementares.

HORAS DE CONTACTO

Considerando que no regime EaD uma partes das aulas
sdo formalizadas através da plataforma de elearning, o
calculo das horas de trabalho do estudante contempla:

1. Horas de contato - tempo que o estudante dedica a
realizagdo das atividades propostas pelo professor, que
podem contemplar interagdo com os colegas e/ou
professor, ou apenas o contato com a plataforma de
elLearning, com os conteudos ou com outras ferramentas
disponibilizadas pelo professor. Inclui todos os
momentos presenciais e online, isto é, acessos a
plataforma, interagdo com os contelidos necessarios
para a realizagdo das atividades e a participacdo nas
mesmas, sessdes presenciais e sessdes sincronas;

2.Trabalho auténomo - o tempo que o estudante dedica
autonomamente ao estudo, geralmente offline. Inclui
leituras, pesquisas e outras formas de estudo que nao
entram no dmbito das atividades das aulas.

ASSIDUIDADE

Sendo o EaD um regime flexivel, este ndo requer a
simultaneidade espacial e temporal, exceto nas sessoes
sincronas e/ou presenciais definidas pelo professor como
obrigatdrias. Assim, considera-se que:

1. A assiduidade do estudante é medida em fungdo do
cumprimento das datas impostas para a realizagdo das
atividades, a sua participagdo regular e em tempo util
nas atividades individuais, em pequeno e/ou em grande
grupo.

2. A assiduidade do professor é medida em fungdo de:

a. Disponibilizagdo atempada dos conteldos e
atividades.

b. Mostrar-se presente na plataforma de eLearning e
esclarecer duvidas num prazo recomendavel de 24 a 48
horas (dias Uteis), de acordo com a tutoria definida no
Roteiro de Aprendizagem.

c. Disponibilizar as avaliagdes das atividades num prazo

gue permita ao estudante melhorar ou alterar
estratégias no seu percurso de aprendizagem.

CALENDARIZAGAO DAS SESSOES PRESENCIAIS

As sessOes presenciais serdo semanais e funcionarao aos
Sabados.




PARTICIPAGAO NAS SESSOES PRESENCIAIS

As sessOes presenciais sdo obrigatdrias para todas as
unidades curriculares.

APOIO E DEVERES DO eESTUDANTE

Para além das fungdes e deveres previstos nos
Regulamentos Académicos do IPLeiria, o estudante do
regime de EaD deve:

a. Consultar o Guia do Curso, nomeadamente, as normas
de funcionamento;

b. Consultar o Roteiro de Aprendizagem e as indicagdes
fornecidas para a realizagdo das atividades de cada UC;
c. Ser responsavel pelo seu percurso de aprendizagem,
estudando ao seu ritmo, respeitando e participando nos
trabalhos de grupo, ndo comprometendo o trabalho dos
colegas;

d. Cumprir os compromissos assumidos nas datas
estabelecidas;

e. Desenvolver o sentido de entreajuda e de pertenga a
comunidade de aprendizagem, respeitando os cédigo de
ética da comunicagao e interagdo online;

f. Participar na construgdo coletiva do conhecimento de
acordo com as atividades e indicagdes disponibilizadas
na UG;

g. Cumprir o cédigo de ética relativo ao processo de
avaliagdo e de autenticagdo de identidade, subscrito no
ato da matricula;

h. Respeitar os direitos de autor e da propriedade
intelectual, nas suas intervengdes e nos trabalhos
realizados.

Os estudantes do regime EaD s3do inscritos na UC “ABC
do Estudante Online”, com o objetivo de se
familiarizarem com o ambiente online e de se integrarem
na comunidade de aprendizagem. Esta UC é gerida pela
Unidade de Ensino a Distancia (UED), que acompanha as
atividades de ambientacgdo e esclarece duvidas
relacionadas com a metodologia de aprendizagem no
regime EaD e aspetos técnicos das plataformas
utilizadas.

O estudante é ainda incrito no “Espago Académico” do
curso, na plataforma de. Este é um espaco que privilegia
a comunicagdo entre estudantes e entre estes e o
Coordenador de Curso.

AVALIACAO CONTINUA PRESENCIAL

A avaliagdo presencial é obrigatdria em todas as
unidades curriculares.

AVALIACAO POR EXAME

Presencial.




I N FORMAC@ ES LOCAL DE FUNCIONAMENTO

Ambiente online na plataforma de eLearning:
http://ead.ipleiria.pt

Sessdes presenciais na Escola Superior de Turismo e
Tecnologia do Mar

CANDIDATURAS

https://www.ipleiria.pt/cursos/course/mestrado-em-

gestao-da-qualidade-e-seguranca-alimentar/

NUMERO DE VAGAS

20

PROCESSO DE CANDIDATURA

Informacdo detalhada sobre objetivos, plano de estudos,
condigdes de acesso e ingresso, critérios de sele¢do e
seriacdo e condig¢des de funcionamento podem ser
consultadas em www.ipleiria.pt

COORDENADOR DO CURSO

Maria Manuel Gil
maria.m.gil@ipleiria.pt
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