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O Politécnico de Leiria apresenta um novo pao para

as refeicoes dos portugueses, o Pao do Mar.

Desenvolvido na Escola Superior de Turismo e
Tecnologia do Mar do Politecnico de Leiria
(ESTM/IPLeiria), em parceria com o grupo Calé, o

produto encontra-se em fase final de testes

http://www.grandeconsumo.com/noticia/10416/politecnico-de-leiria-cria-pao-com-farinha-de-bivalves-e-sem-sal 1/3



15/12/2016 POLITECNICO DE LEIRIA CRIA PAO COM FARINHA DE BIVALVES E SEM SAL

laboratoriais. Destaca-se por na sua formulagcao
integrar farinha de bivalves, apresentar baixo teor de
gordura, nao ter qualquer adicdo de sal e,
adicionalmente, ser uma fonte de acidos gordos

omega 3.

O desenvolvimento do Pao do Mar decorre da
execucdo de um vale I1&D, estando a sua
comercializagao prevista para o primeiro trimestre de
2017.

A parceria da ESTM/IPLeiria com o grupo Calé teve o
seu inicio com o desenvolvimento, em 2015, do Pao
D’Algas e resulta do objetivo do grupo de investigacao
Marine and Environmental Sciences Centre -
MARE/IPLeiria de desenvolver novos produtos onde
OS recursos marinhos desempenham um papel

preponderante.

O Pao do Mar estara disponivel nas padarias do grupo

Calé, presente em Caldas da Rainha e Peniche, no
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primeiro trimestre do proximo ano. A expansao quer
do Pao do Mar, quer do Pao D’Algas, para outros
estabelecimentos e espacos comerciais esta
atualmente a ser analisada, perspetivando-se que

haja novidades durante o proximo ano.

http://www.grandeconsumo.com/noticia/10416/politecnico-de-leiria-cria-pao-com-farinha-de-bivalves-e-sem-sal 3/3



