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Comercializado a partir do primeiro trimestre de 2017, o ‘Pdo do Mar’ tem baixo teor de gordura, é uma excelente fonte de 6mega 3 e ndo tem sal.

Desenvolvido na Escola Superior de Turismo e Tecnologia do Mar do Politécnico de Leiria (ESTM/IPLeiria) em parceria com o grupo Calé, o ‘Pdo do Mar’ ja é
uma marca registada e faz parte de um novo conjunto de produtos gastronédmicos originais, que tem como base de matérias primas, o mar.

O Instituto Politécnico de Leiria (IPL) quer avangar com a comercializagado no primeiro trimestre de 2017, altura em que este pé&o vai ficar disponivel nas
padarias do grupo Calé (Caldas da Rainha e Peniche). Depois, a ESTM/IPLeiria quer alargar a disponibilizacdo do produto a outros estabelecimentos e
espacos comerciais, situagao que esta a ser «analisada» pelos dois parceiros, aguardando-se que o plano de expanséo seja concluido durante o primeiro
semestre deste novo ano de 2017.

(http://i2.wp.com/jornalsabores.com/wp-content/uploads/2017/01/3.1.jpg)Este Pdo do Mar surge na
sequéncia da criagdo do Pao d’Algas, em 2015, pela mesma dupla - a ESTM/IPLeiria e o Grupo Calé, que se
dedica ao fabrico e comercializagao de alimentos nas areas da panificagao, pastelaria, confeitaria e
dogaria.

Além do Pdo do Mar e do Pdo d’Algas, a Escola Superior de Turismo e Tecnologia do Mar do Politécnico de
Leiria (ESTM/IPLeiria) também ¢é a responsavel pelo desenvolvimento de outras «iguarias marinhas» como

o gelado artesanal de algas e kefir, o gin Nautilus, o azeite para saladas aromatizado com algas, o paté de
lapa com medronho e as alméndegas de cavala.

“Acompanhando a tendéncia e as exigéncias dos consumidores, estamos em crer que a colaboragéo entre os investigadores do IPLeiria e as inimeras
entidades privadas com as quais temos vindo a trabalhar, tem proporcionado um contributo inovador e diferenciador com resultados comprovados, e
produtos muito bem aceites pelo publico”, explica Susana Mendes, coordenadora da equipa de investigacao do IPLeiria responsavel pelos produtos Pao do
Mar e o Pdo d’Algas.

Os restantes produtos saidos do laboratério do Politécnico de Leiria ja ganharam alguns prémios e podem ser encontrados a venda em espagos comerciais
seleccionados.
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