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PLANO DE ESTUDOS
LICENCIATURA EM ENGENHARIA ALIMENTAR

Plano de Estudos / Semestres curriculares

1° Semestre | 1st Semester

Area . Horas Horas Observ
. . e Duragao "
Unidade Curricular Cientifica Trabalho Contacto ECTS acles
(1)
Analise Matematica MATE semestral 162 T:30;TP:30;,0T 4 6
Fisica FIS semestral 162 T:22,5;TP:30;PL:7,5;0T 4 6
Quimica Qul semestral 162 T:30;PL:30,0T 4 6
Biologia e Bioquimica BB semestral 162 T:30;PL:30,0T 4 6
Introdugdo aos
. ETA semestral 162 T:30;TP:30;,0T 4 6
Processos Industriais
22 Semestre / 2nd Semester
Area Horas Horas Observag
Unidade Curricular Cientifica Duragdo Trabalho Contacto ECTS oes
(1)
Laboratodrios de
. . Qul semestral 162 TP:15;PL:45;0T 4 6
quimica alimentar
Laboratodrios de
microbiologia BB semestral 162 TP:15; PL:45,0T 4 6
alimentar
Laboratodrios de
analise sensorial e IA semestral 162 TP:15; PL:45,0T 4 6
reologia
Operagbes Unitarias ETA semestral 162 T:30; PL:30;0T 4 6
Algebra Linear e
L. MATE semestral 162 T:30; TP:30;0T 4 6
Estatistica
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3° Semestre | 3rd Semester

Area . Horas Horas Observag
. . s Duragdo 8
Unidade Curricular Cientifica Trabalho Contacto ECTS oes
(1)
Tecnologias de
e ETA semestral 162 TP:15;PL:45;0T 4 6
Lacticinios
Andlise e Controlo de
Qualidade de IA semestral 162 TP:15; PL:45;0T 4 6
Lacticinios
Tecnologias de
Vinhos e Outra ETA semestral 162 TP:15; PL:45,0T 4 6
Bebidas Alcodlicas
Analise e Controlo de
Qualidade de Vinhos IA TP:15; PL:45,0T 4
. semestral 162
e Outra Bebidas 6
Alcodlicas
Projeto da Linha de
Processamento 1A semestral 162 TP:15; PL:45;,0T 4 6
Alimentar
4° Semestre | 4 th Semester
Area . Horas Horas Observag
. . s Duragao 3
Unidade Curricular Cientifica Trabalho Contacto ECTS oes
(1)
Tecnologia dos
Recursos Alimentares ETA semestral 162 TP:15; PL:45,0T 4 6
Marinhos
Analise e Controlo de
Qualidade dos
. 1A semestral 162 TP:15; PL:45,0T 4 6
Recursos Alimentares
Marinhos
Tecnologia de
Hortofruticolas e ETA semestral 162 TP:15; PL:45,0T 4 6
Cereais
Analise e Controlo de
Qualidade
i 1A semestral 162 TP:15; PL:45,0T 4 6
Hortofruticolas e
Cereais
Higiene e Seguranga
. IA semestral 162 T:30; PL:30;0T 4 6
Alimentar
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5° Semestre 15 th Semester
Area . Horas Horas Observag
. . L Duracao ~
Unidade Curricular Cientifica Trabalho Contacto ECTS oes
(1)
Tecnologia das Carnes
i ETA semestral 162 TP:15; L:45,0T 4 6
e Produtos Carneos
Analise e Controlo de
Qualidade das Carnes e 1A semestral 162 TP:15;PL:45;0T4 6
Produtos Carneos
Tecnologia do Azeite,
Azeitona e Oleos ETA semestral 162 TP:15; PL:45,0T 4 6
Vegetais
Analise e Controlo de
Qualidade do Azeite,
. ) 1A semestral 162 TP:15; PL:45;0T 4 6
Azeitona e Oleos
Vegetais
Empreendedorismo CE semestral 162 T:30; TP:30;0T 4 6
6° Semestre | 6 th Semester
Area . Horas Horas Observag
. . s Duragao 3
Unidade Curricular Cientifica Trabalho Contacto ECTS oes
(1)
T:30; PL:30;0T 4
Tratamento de TPA semestral 162 6
Efluentes e Residuos
Sistemas de Gestdo de 1A TP:15; PL:45,0T 4
. semestral 162 6
Seguranga Alimentar
Revestimentos e
. 1A TP:15; PL:45;,0T 4
Tecnologias semestral 162 6
Emergentes
Industria e Inovagao
1A TP:15; PL:45;,0T 4
Alimentar semestral 162 6
Projeto em Engenharia TP:15; PL:45;0T 4 .
. ETA semestral 162 6 Optativa
Alimentar
Estagio ETA semestral 162 E:146 ;TP15; OT:1 6 Optativa

(1) T-Ensino tedrico, TP-Ensino tedrico-pratico, PL-Ensino pratico e laboratorial, TC-Trabalho de

campo, S-Seminario, E-Estagio, OT-Orientacdo tutorial, O-Outra
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Area Cientifica Sigla ECTS ECTS Minimos
Obrigatdrios Optativos
541 - Industrias alimentares / Food industries 1A 72
520 - Engenharia e técnicas afins / Engineering and engineering ETA 48 6
trades
460 - Matematica e estatistica / mathematics and statistics MATE 12
442 — Quimica / Chemistry Qul 12
441 - Fisica / Physics FIS 6
421 - Biologia e Bioquimica / Biology and Biochemistry BB 12
851 - Tecnologia de prote¢do do ambiente / environmental TPA 6
protection technology
340 - Ciéncias empresariais / Business sciences CE 6
TOTAL 174 6




