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O Conhecimento ao Servi¢o da Sociedade

Investigacao e formacao para
uma cadeia alimentar resiliente

Susana Silva*

s alteracoes socioeconomicas das
sociedades industrializadas nas ul-
timas décadas tém contribuido para
que a nossa qualidade de vida de-
penda da disponibilidade de produtos alimen-
tares convenientes, variados e sauddveis que
nos sao fornecidos através de uma cadeia ali-
mentar cada vez mais longa e complexa.

Se seguirmos o percurso da fatia de pao que
consumimos ao pequeno-almogo, poderemos
viajar desde um campo de trigo na India, até a
industria biotecnoldgica do Japao que desen-
volveu a levedura ideal para as carateristicas

definidas para aquele produto por uma equipa
de ‘chefs’, microbidlogos, quimicos e marke-
teers, até a fabrica de materiais de embalagem
de Leiria que garantiu o acondicionamento do
produto ao longo da sua distribuigao. Depen-
demos assim de diversos territorios, compe-
téncias e recursos nos primeiros cinco minutos
da manha. Estes diferentes intervenientes da
cadeia alimentar respondem simultaneamente
aum consumidor cada vez mais informado re-
lativamente ao impacto dos alimentos na satide
e no ambiente, e a um quadro regulamentar e
normativo dindmico, cujo cumprimento garante
aseguranca do consumidor num mercado glo-
bal.

Apandemia que atravessamos veio acentuar
aimportancia da industria alimentar como pilar
fundamental da estabilidade e bem-estar da so-
ciedade. Os profissionais desta drea intensifi-
caram a sua atividade no terreno, ajustando ra-
pidamente procedimentos perante uma reali-
dade de maior e imediata exigéncia a nivel sa-

nitdrio e logistico. A rapida capacidade de res-
posta a novas exigéncias estd a determinar o
sucesso dos negocios perante este desafio.

Estanecessidade de rdpida adaptacio a novas
exigéncias regulamentares, alterades climaticas
e tendéncias de consumo cada vez mais flu-
tuantes, serd uma constante no futuro proximo.
Aresiliéncia da cadeia alimentar e consequente
estabilidade alimentar estio na base de muitos
dos objetivos de desenvolvimento sustentavel
estabelecidos pela ONU. A capacidade de res-
posta a todos estes requisitos dinamicos e as
consequentes necessidades de inovacao em
processos e produtos, depende de profissionais
com competéncias multidisciplinares. £ funda-
mental o dominio de processos quimicos e bio-
légicos de degradagdo dos alimentos, de tec-
nologias de conservagao, bem como de meto-
dologias de desenvolvimento de produto e da
aplicacdo de normas de qualidade e seguranca
alimentar.

Focado nas mais recentes tendéncias do sec-

tor a nivel global, o Mestrado em Gestao da
Qualidade e Seguranca Alimentar lecionado na
Escola Superior de Turismo e Tecnologia do
Mar do Politécnico de Leiria possibilita a pro-
fissionais do setor e recém-licenciados o de-
senvolvimento e a consolidacdo de competén-
cias em articulacdo com a dinamica de investi-
gacdo aplicada na drea de recursos alimentares
do Mare-Politécnico de Leiria. Os produtos ja
presentes no mercado e as diversas patentes
registadas comprovam a crescente relevancia
do setor e o historial de cooperacao com o te-
cido empresarial da regido. Esta mesma coo-
peracdo tem permitido o desenvolvimento de
projetos que estio a ajudar a fortalecer as va-
léncias do setor agroalimentar regional, criando
bases solidas para a afirmacio da sua competi-
tividade e internacionalizaco. «
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