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TSI I 00 CONCURSD SAGRO: INOVACAD PARA 0 SETOR
AGROALIMENTAR - FASE INNOVATION SOLUTION

03.03.2023
Investigadores do MARE-Politécnico de Leiria ganham prémio no d&mbito do
Concurso S4agro: Inovacao para o Setor Agroalimentar - Fase Innovation Solution:

A equipa constituida pelos nossos docentes e investigadores Joaquina Pinheiro e
Rui Ganhido do MARE - Polytechnic of Leiria e do Instituto Portugués do Mar e da
Atmosfera - IPMA, Ana Gomes-Bispo e Narcisa Bandarra, foi premiada com a
solucdo inovadora apresentada no desafio da Sustentabilidade Econdmica proposto
pela empresa agroindustrial do setor dos produtos carneos “Utilizacido das
macroalgas e plantas haldfilas na producdo de chourico tradicional”.

A solucao ao desafio para a Sustentabilidade Ambiental “Vida Longa as
Framboesas” proposta pela empresa agroindustrial do setor dos produtos
hortofruticolas premiou a ideia vencedora apresentada pelas investigadoras do
MARE Politécnico de Leiria, Andreia Miranda, Filipa R. Pinto Gomes e Frederica
Silva.

Muitos parabéns a todos pelo fantastico trabalho!
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http://www.poliempreende.ipleiria.pt/
https://forms.office.com/pages/responsepage.aspx?id=rYVrU0ikhkGpr-PMrTMCxV-0ceOHYhlBq4ercgDzpHdURVRHUVpCSjAwMzFJTjlPSzZFMDRSNURHOC4u
https://www.ipleiria.pt/estm/docente-recebe-premio-carreira-alumni-2022-da-universidade-do-algarve/
https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=s4agro&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A7039161793075646465
https://www.linkedin.com/in/ACoAAAS5MacBasZdSDBjzRyHliPa937LflQltEs
https://www.linkedin.com/company/marepolytechnic-of-leiria/
https://www.linkedin.com/in/ACoAAAi2W9UB98A8JIEet9Nq53BlDBx_2luOWIg

TOURISM OPEN DAY

07 DE MARCO DE 2023

A primeira edicdo do Tourism Open Day, promovido pela Escola Superior de
Turismo e Tecnologia do Mar (Peniche) do Instituto Politécnico de Leiria, decorreu
no dia 7 de marco de 2023 e contou com uma série de atividades para os
estudantes do ensino secundario.

Os alunos puderam realizar praticas de hotelaria no Quarto do Hotel-Escola, Escape
Room, Oficina de Dancas Tradicionais, Exposicao interativa virtual, Dindmicas de
grupo, Técnicas de surf e Surf Skate, Desporto de Natureza e Montanha e Karaoke.

Atividades e participantes:

- Escape Room, Prof? Tania Guerra, Animacao Turistica Natureza Aventura.

- Dinamicas de Grupo, Prof* Daniela Amorim, Animacdo Turistica Natureza

Aventura.

- Karaoke com docente Natalia Santos (Animacdo Turistica) e Jogar com o Alemao

com Ana Luisa Pires (Animacéo Turistica).

- Desporto Natureza e Aventura com docente Carlos Rebelo, Animagcdo em Turismo

de Natureza e Aventura.

- Dancas Sociais, Estudantes do 3° ano de Animacao Turistica (Ana Rita, Adriana e

Rafaela.

- Informacédo sobre Marketing Turistico, com banca de estudantes do 3° ano de

Marketing Turistico (Rui Jesus, Maria Inés, Jodo Cruz e Patricia Ferreira).

- Criatividade para Eventos com Nucleo de Gestao de Eventos.

- Praticas de Surf com Prof. Jodo Costa, Pedro Capilé, Jodo Curado, Turismo de

Surf e Animacdo em Turismo de Natureza e Aventura.

- Praticas de Hotelaria com a docente Ana Filipa Ferreira, CTeSP Gestao Hoteleira

e Alojamento.

- Concurso de Empratamento, com a docente Chef Patricia Borges, CTeSP Cozinha

e Producdo Alimentar e Chef Ricardo Raimundo, Gestdao da Restauracao e Catering.
Mostra de Trabalhos , docente Célia Rafael, CTeSP Marketing Digital no Turismo.
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POLITECNICO DE LEIRIA RECEBE SELO DE EXCELENCIA
ALIMENTAGAO SAUDAVEL NO ENSINO SUPERIOR

desde
1899

Direan-Geral da Saude

DISTINGAO ATRIBUIDA PELA DGS

O Politécnico de Leiria recebeu o Selo de Exceléncia ‘Alimentacdo Saudavel no
Ensino Superior’, atribuido pela Direcdo-Geral da Satude (DGS). A distincdo é um
reconhecimento do trabalho desenvolvido pelos Servicos de Acado Social, com
destaque para as unidades alimentares que possui em Leiria (Campus 1 e Campus
2), Caldas da Rainha (Campus 3) e Peniche (Campus 4).

O projeto Selo de Exceléncia ‘Alimentacado Saudavel no Ensino Superior’ distingue
publicamente as Instituicoes de Ensino Superior que promovam uma alimentacéo
sauddavel junto da comunidade académica e que cumpram um conjunto de
requisitos no ambito da modificacdo da oferta alimentar das suas instituicdes.
Surge no ambito do Programa Nacional para a Promocao da Alimentacao Saudavel
(PNPAS) e da Estratégia Integrada para a Promocao da Alimentacdo Saudavel
(EIPAS), promovidas pela DGS.

O Selo de Exceléncia ‘Alimentacao Saudavel no Ensino Superior’ pretende
incentivar as instituicoes de ensino superior a promover uma alimentacao
saudavel.

Facilitar a disponibilidade e o acesso a opcdes alimentares mais saudaveis nos
espacos da instituicdo e aumentar a literacia da comunidade académica na area da
alimentacdo saudavel sdo os requisitos que devem ser cumpridos e implementados
para a atribuicdo da distincéao.

Recorde-se que, em 2021, o Politécnico de Leiria foi reconhecido
internacionalmente com a certificacdo ‘Healthy Campus’, atribuida pela Federacao
Internacional de Desporto Universitario (FISU). Esta certificagcdo tem como
principal objetivo reforcar a importancia da promocao do bem-estar fisico e mental
da comunidade académica. O Politécnico de Leiria foi a primeira instituicao de
Ensino Superior Politécnico a garantir a certificacdo maxima de ‘platina’.



https://www.dgs.pt/
https://www.ipleiria.pt/politecnico/institucional/acao-social/
https://alimentacaosaudavel.dgs.pt/
https://files.dre.pt/2s/2017/12/249000000/2959529598.pdf
https://www.ipleiria.pt/inovar/qualidade/healthy-campus/
https://www.fisu.net/

BOOTCAMP LINK-ME UP

DEMOLA | LINK-ME UP

Os docentes da ESTM, Joana Silva, Celso Alves e Guilherme Ferreira participaram,
nos dias 27 e 28 de fevereiro, no Bootcamp realizado na Biblioteca José Saramago
no ambito da formacao integrada no projeto Link-Me Up.

O Link-Me Up é um projeto de cocriacdo de inovacdo com recurso a metodologia
Demola, que consiste na constituicdo de equipas multidisciplinares de estudantes
de diversas areas, colaboradores de empresas/organizacdes e professores que sao
os “facilitadores” do processo de cocriacido de inovacdo nos “desafios” reais
apresentados pelas organizagdes.




BIBLIOTECA@C4__ACESS0-ABERTO

biblioteca@c4_acesso-aberto
A RUBRICA DA TUA BIBLIOTECA

Como devem saber, a nossa Biblioteca faz parte das Bibliotecas do Politécnico de
Leiria, sendo que o catdlogo é Unico. Através do empréstimo intercampus é
possivel aceder a todos os documentos independentemente da localizacdo: BC1
(ESECS), BC2 (ESTG e ESSLei) e BC3 (ESAD).

No site das Bibliotecas do Politécnico de Leiria é possivel ver as novidades todas
as semanas. Sugestdes de leitura que pode encontrar na sua biblioteca, disponiveis
para empréstimo!

Voltando a nossa biblioteca.

Somos uma biblioteca pequena que, numa sala ampla, tem espacos definidos para
varias funcoes.

Comecemos pelo espaco informal, logo a entrada, um lugar onde, confortavelmente
sentados em sofds, podem folhear ou ler jornais e revistas. Neste espaco existe
ainda uma montra com objetos diversos com o logdtipo do Politécnico de Leiria
para aquisicdo, para recordacado ou para exibir com orgulho a instituicdo onde
trabalha e estuda.

Ainda para descontrair ou refletir, na sala ampla de leitura, existem sofas
estrategicamente colocados com vista para o mar e para as Berlengas.

Para além das publicacdes técnicas, tematicas, que vdo ao encontro dos temas
lecionados na ESTM, temos outras de fic¢do, os vulgarmente conhecidos como
“romances”. Em cada um de nds ha uma cigarra e uma formiga. Encontre na
nossa/sua biblioteca também um espaco para relaxar.

Na proxima edicdo, vamos falar-vos dos servicos secretos da biblioteca.



https://www.ipleiria.pt/sdoc/emprestimos/#emprestimo-intercampus
https://www.ipleiria.pt/sdoc/
https://www.ipleiria.pt/sdoc/biblioteca-do-campus-4-estm/
https://www.ipleiria.pt/estm/docente-recebe-premio-carreira-alumni-2022-da-universidade-do-algarve/

ESTM NOS MEDIA

POLITECNICO DE LEIRIA QUER INOVAR NO COMBATE AS DOENGAS DOS
PEIXES

«“Queremos desenvolver novas abordagens para prevenir doencas em peixes, nao
sé através da implementacdo de medidas profilaticas inovadoras, mas também na
detecdo da doenca numa fase inicial”, explica em comunicado a professora da
Escola Superior de Turismo e Tecnologia do Mar (ESTM) do Politécnico de Leiria e
coordenadora do Cure4Aqua em Portugal, Teresa Baptista. “Paralelamente,
pretende-se desenvolver tratamentos alternativos que substituam os farmacos
utilizados no controlo de doencas”, adianta Teresa Baptista.»

IN:- Regiao de Leiria - Leia a noticia AQUI

PREMIOS INVESTIGADORES E EMPRESAS COM PROJETOS INOVADORES NA
AGROINDUSTRIA

As empresas vencedoras foram a Space Value Unipessoal, a Soresa, a
Greenflavours Unipessoal e a Casa das Carnes do Ervedal, sendo que os
investigadores a apresentar as solu¢gdes mais inovadoras e sustentaveis foram,
respetivamente, Jodo Pedro Faria, da Universidade da Beira Interior (UBI), Martim
Lima de Aguiar, da UBI, Ana Gomes Bispo, do Instituto Portugués do Mar e da
Atmosfera, e Filipa Pinto Gomes, do Politécnico de Leiria.

IN:- Forum Covilha Online - Leia a noticia AQUI

RESERVE ESTAS DATAS

SCARY ROOMS

Scary Rooms Marés
20H30 | ESTM

14032023

Aula Aberta | Inteligéncia Artificial e Robotica na Hotelaria

Oniling, via 200

- 13032023

SABIA QUE...

EVERYTHING
A COLLABORATIVE
PROCESS

11.APR-12.MAY.2023



https://tintafresca.net/?post_type=post&p=24359
https://tintafresca.net/?post_type=post&p=24359
https://tintafresca.net/?post_type=post&p=24359
https://www.ipleiria.pt/estm/wp-content/uploads/sites/21/2023/03/Polit%C3%A9cnico-de-Leiria-quer-inovar-no-combate-%C3%A0s-doen%C3%A7as-dos-peixes-%E2%80%93-Regi%C3%A3o-de-Leiria.pdf
https://tintafresca.net/?post_type=post&p=24359
https://www.ipleiria.pt/estm/wp-content/uploads/sites/21/2023/03/Pr%C3%A9mios-investigadores-e-empresas-com-projetos-inovadores-na-agroind%C3%BAstria-F%C3%B3rum-Covilh%C3%A3-Online.pdf
https://www.ipleiria.pt/estm/wp-content/uploads/sites/21/2023/03/Pr%C3%A9mios-investigadores-e-empresas-com-projetos-inovadores-na-agroind%C3%BAstria-F%C3%B3rum-Covilh%C3%A3-Online.pdf
https://www.ipleiria.pt/estm/event/
https://run-eu.eu/2023/02/23/sap-smart-everything-a-collaborative-process-2nd-edition/
https://run-eu.eu/wp-content/uploads/sites/30/2023/02/SAP_Programme_Smart_Everything_2nd.pdf

