EPULITECNICU TSI
oe LEIRIA R

InforMAR#16

SEMANA 50

NESTA EDICAD

ESTUDANTES DA ESTM CONQUISTAM PREMIO
MARIO RUIVO 2023

Melhor Mensagem da Importdncia dos Oceanos para a Humanidade

As estudantes Catarina Rebelo, Daniela Barros e Mariana Viegas, do curso de
licenciatura em Biologia Marinha e Biotecnologia da Escola Superior de Turismo e
Tecnologia do Mar - Politécnico de Leiria, conquistaram o Prémio Mario Ruivo
2023 com o video O NOSSO DESTINO, na vertente melhor filme-mensagem sobre
o papel do oceano para a Humanidade, a sustentabilidade e o equilibrio global.

Na opinido das estudantes, “o principal objetivo, foi demonstrar que temos de
comecar a agir agora, porque o destino mais sombrio ilustrado no video, ndo esta
assim tdo distante”. Referem ainda que “a partir deste video gostariamos de
sensibilizar a populacdo em geral para a importancia dos oceanos, e motivar a que
participem também na sua protecio”.

Com o prémio conquistado, irdo apoiar a Ocean Patrol, uma associacdo de defesa e
conservacdo dos oceanos, permitindo a construcdo de uma estacdo de reciclagem,
para o lixo recolhido nas limpezas de praia.
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https://www.youtube.com/watch?v=UBMVie4sm3

ESTM REPRESENTA PORTUGAL NA FINAL DO OCEAN HACKATHON

Ocean Hackathon | Maratona dos Oceanos

O desafio vencedor da “maratona” internacional dos oceanos, que decorreu na ESTM, em
Peniche, vai estar no concurso final, em Brest, a 19 de dezembro

A Escola Superior de Turismo e Tecnologia do Mar (ESTM), de Peniche, do Politécnico
de Leiria, acolheu pela primeira vez o Ocean Hackathon 2023, que decorreu em
simultaneo com outras 13 cidades em todo o Mundo.

Em Portugal, a edigdo desta “maratona” de desafios foi um evento ininterrupto de 48
horas, durante o qual as equipas participantes desenvolveram um protdtipo para dar
resposta a desafios colocados por diferentes entidades nacionais e internacionais.

Na edicdo local de Peniche competiram quatros desafios relacionados com as ciéncias
do mar, a protecdo dos oceanos, a poluicdo, o clima, a pesca, o ecoturismo, a economia
circular e a seguranca e protecdo dos oceanos. O grande vencedor foi o desafio Galene,
an Al-powered model to guide nature-based solutions to climate change, o qual
pretende tirar vantagem da aplicacdo da inteligéncia artificial para dar resposta aos
desafios dos oceanos. Esta equipa ird representar Portugal na grande final em Brest,
Franca, no proximo dia 19 de dezembro, numa competicdo que ird reunir os vencedores
dos 13 paises que fizeram parte do Ocean Hackathon 2023.

A solucdo desenvolvida pretende maximizar a protecdo dos ecossistemas e da
biodiversidade através da interseccdo entre o processamento de dados e a conservacao
marinha e, portanto, garantir a continuidade dos servigcos ecossistémicos (como, por
exemplo, captura e sequestro de carbono, seguranca alimentar, protecdo costeira), que
tém uma grande importancia para comunidades costeiras e ndo costeiras, e representam
uma solucdo fundamental contra as alteracdes climéaticas.

O diretor da ESTM, Sérgio Leandro, referiu que a primeira edicdo do Ocean Hackathon
2023, em Peniche: “foi um enorme sucesso, ndo sé pelo nivel elevado dos projetos
desenvolvidos, mas também pelo enorme entusiasmo demonstrado pelos participantes”.
O sucesso desta iniciativa foi mais um contributo para o reforco da missdo da ESTM,
enquanto instituicdo dedicada a educacéo, formacéao, investigacdo e inovacao,
promovendo igualmente a importancia da implementacadao de novos contextos de ensino-
aprendizagem ao nivel do ensino superior.

Sérgio Leandro, também coordenador cientifico da Smart Ocean, referiu ainda que este
tipo de eventos “sdo de enorme importancia para a dinamiza¢cdo de ecossistemas de
inovacao com impacto no desenvolvimento da economia azul, tendo por base o
conhecimento cientifico e a utilizacdo de dados disponiveis”.

A organizacdo desta iniciativa esteve a cargo do Polo de Peniche do Hub Azul - Smart
Ocean (Parque de Ciéncia e Tecnologia do Mar de Peniche), do Hub Azul Portugal e do
Instituto Politécnico de Leiria, com envolvimento da ESTM e da Escola Superior de
Tecnologia e Gestao, tendo como parceiros o MARE (Centro de Ciéncias do Mar e do
Ambiente), o CiTUR (Centro de Investigacdo, Desenvolvimento e Inovacdo em Turismo),
MARE Start Up, o Instituto Portugués do Mar e da Atmosfera e Municipio de Peniche, e
o0 apoio institucional da Direcdo Geral de Politica do Mar.

O Ocean Hackathon é uma iniciativa do Campus Mondial de la Mer, em Brest, Franca,
que incentiva a partilha de dados, a utilizacdo de novas tecnologias digitais e o espirito
empreendedor. Visa criar uma comunidade em ciéncia e tecnologia marinha, promover a
inovacao para dar resposta a questdes relacionadas com os oceanos e desenvolver
novas abordagens na utilizacdo de dados publicos, o famoso Big Data, recolhidos por
um conjunto alargado de instituicées de 1&D (Investigacao e desenvolvimento), privados
e/ ou organizagdes ndo governamentais.
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08.11.2023 | Leiria

A 8 de novembro, no Teatro José Lucio da Silva, o Politécnico de Leiria assinalou
oficialmente a abertura do ano académico 2023/2024. A sessao solene teve inicio com
o discurso de Pedro Lourtie, presidente do Conselho Geral do Politécnico de Leiria,
seguindo-se as intervencdes de Bruna Bastos, representante dos estudantes, e de
Carlos Rabadao, presidente do Politécnico de Leiria.

Seguiu-se a entrega de prémios, bolsas e distincdes a atuais estudantes, diplomados,
professores e investigadores da instituicdao, nomeadamente “Prémios Politécnico de
Leiria - Mérito Ensino Secundéario”, “Prémio Ensino Magazine”, “Distincdo da Ordem dos
Engenheiros”, “Distingdo Alumni Politécnico de Leiria” e “Prémios I&D+i Politécnico de
Leiria”.

A cerimédnia prosseguiu com a homenagem aos colaboradores com 25 anos de servico no
Politécnico de Leiria e com os titulos honorificos Professor Honoris Causa: Carlos Neto
e instituicoes de mérito: IPAV - Instituto Padre Anténio Vieira e SAMP.

Este ano, a oracdo de sapiéncia foi proferida por Carlos Salema, professor emérito da
Universidade Técnica de Lisboa e professor Honoris Causa do Politécnico de Leiria, e
teve como tema “Reflexdes sobre a Investigacdo e Desenvolvimento e a Ciéncia e
Tecnologia em Portugal”.

No dmbito da ESTM, houve lugar a atribuicdo do Prémio de Mérito Ensino Secunddrio
atribuido aos alunos que ingressaram com a melhor média nos cursos de licenciatura
da Escola em 2023/2024.

Os alunos premiados foram:

CAROLINA SILVA POMBO

Gestdo de Eventos

GUILHERME MARTINS MORALES DE LOS RIOS
Gestdo Turistica e Hoteleira

GUSTAVO DOS SANTOS CORREIA TOSCANO FIGUEIRAS
Biologia Marinha

iRIS MARTINS BAPTISTA

Turismo

MARIA GAUDENCIO CORREIA

Animacao Turistica

RITA MOURA DA SILVA RIBEIRO

Marketing Turistico
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Distingcdo Ordem dos Engenheiros:

A Ordem do Engenheiros também distinguiu a seguinte diplomada da Licenciatura o
(estudante que se diplomou no curso de Engenharia Alimentar com a melhor ATUS ACADEMIBUS

classificacdo final em 2022):

DIVULGACAD INSTITUCIONAL

PROVAS PUBLICAS DE
MESTRADO EM GESTAO E
DIREGAO HOTELEIRA

ANA GABRIELA DAS NEVES RODRIGUES
Licenciatura em Engenharia Alimentar

Prémios Carreira Alumni:

DULCE OLIVEIRA

Licenciatura em Biologia Marinha e Biotecnologia (concluiu em 2006)

Hecdd
2023
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Prémios Investigacdo e Desenvolvimento + Inovacdo do Politécnico de Leiria:

DIVULGACAD INSTITUCIONAL
ATOS ACADEMICOS

Prémio + Ciéncia: PROVAS PUBLICAS DE
Atribuido o 3.° Prémio ao MARE (Coordenadora Professora Maria Manuel Gil) MESTRADO EM GESTAO E

SUSTENTABILIDADE NO
TURISMO

Prémio + Publicacdo Cientifica Internacional (na drea de Ciéncias Naturais e do
Ambiente):

1.° Lugar

Sara Novais (Investigadora MARE)

2.° Lugar

Marco Lemos (Professor ESTM e Investigador MARE)
3.° Lugar

Celso Alves (Investigador ESTM)

Prémio + Publicacdo Cientifica Internacional (na drea de Ciéncias da Vida e da Satide):
1.° Lugar
Joana Silva (investigadora MARE)
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ESTRATEGIA PARA 0 TURISMO E PATRIMONIO CULTURAL DA
COSTA DO QUENIA CONTA COM 0 APOIO DA ESTM

Changi;
The Sto”

Politécnico de Leiria com papel ativo na economia azul do Quénia

Sérgio Leandro, diretor da Escola Superior de Turismo e Tecnologia do Mar (ESTM)
representou o Politécnico de Leiria na ceriménia de apresentacdo do JKP Kenya
Coast Tourism and Cultural Heritage Blueprint, que decorreu no recentemente, em
Mombaca, no Quénia.

A alianca luso-queniana de redacédo do projeto JKP TCH Blueprint 2030 foi co-
coordenada por Rui Pedrosa (ESTM) e por Nick Angore, do secretariado da Jumuya
Kaunty Za Pwani (JKP). A visdo estratégica deste plano - A globally competitive and
sustainable Kenya coastal tourism and cultural heritage destination by 2030 -
definida para a regido JKP é suportada em torno de quatro dimensdes: politicas e
infraestruturas publicas no turismo e patrimoénio cultural; patrimoénio natural e
cultural e indUstrias do setor do turismo e patrimdénio cultural.

O documento JKP Kenya Coast TCH Blueprint 2030 decorre do projeto GoBlue
Quénia, que procura contribuir para o reforco das cadeias de valor de economia azul,
cuja atividade relacionada com o mar, visa a preservacdo e regeneracdao do ambiente
marinho. Pretende-se que cadeia da economia azul atue numa perspetiva inclusiva e
sustentavel nos municipios do bloco econdémico costeiro do Quénia.

O projeto Go Blue surge da colaboracao entre a Unido Europeia e o governo do
Quénia para fazer avancar a agenda da economia azul através do desenvolvimento
costeiro. Trata-se de uma parceria deliberadamente da base para o topo, envolvendo
uma formacao organizacional inclusiva das comunidades costeiras do Quénia, dos
governos dos condados da costa do Quénia, do governo nacional do Quénia e da
Unido Europeia. O projeto visa desbloquear o potencial das oportunidades dos
territérios costeiros para um crescimento econdémico sustentado e inclusivo, com
impacto no emprego, conservando e utilizando de forma sustentdvel o ambiente
costeiro.

Os docentes da ESTM Dulcineia Ramos, Jodo Vasconcelos, Marta Caetano e Rui
Pedrosa, a equipa portuguesa responsavel pela elaboracdo deste documento, também
assistiram a apresentacdo deste projeto, que ird contribuir para aumentar as relacdes
entre Portugal e o Quénia.

A coordenacdo da componente do Turismo e Patriménio Cultural, dentro do Projeto
Go Blue, é do Camdes, I.P., tendo o IPAV - Instituto Padre Anténio Vieira
contribuido como parceiro para a sua implementacdo. A redacdo do “JKP TCH
Blueprint 2030”, contou com a participacdo da ESTM e do Politécnico de Portalegre.

O referido documento pode ser consultado aqui:
https://govint.pt/jkptchblueprint 2030/JKP TCH Blueprint 2030 270ct2023.pdf
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https://govint.pt/jkptchblueprint_2030/JKP_TCH_Blueprint_2030_27oct2023.pdf
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Bombarral
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MESTRADO EM
GASTRONOMIA

21.11.2023 | Agrupamento de Escolas Ferndo Pé6

Os estudantes Rodrigo Pires e Hugo Batista, do curso de Gestao da Restauracio e
Catering, participaram no concurso Péra a Prova, um evento realizado no
Agrupamento de Escolas Ferndo do Pé no Bombarral, com o apoio da Caixa de
Crédito Agricola do Bombarral, da Associacdo Nacional da Pera Rocha e do
Municipio do Bombarral.

O estudante Hugo Batista ficou em 2° lugar e com essa posicdo recebeu um
cheque de 100€.

O evento contou com cerca de 50 participantes e teve a coordenacdo do Docente
Daniel Roberto.


https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=pr%C3%A9mioalfredodasilva&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A7092469722352394240
https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=pr%C3%A9mioalfredodasilva&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A7092469722352394240
https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=pr%C3%A9mioalfredodasilva&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A7092469722352394240
https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=pr%C3%A9mioalfredodasilva&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A7092469722352394240
https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=pr%C3%A9mioalfredodasilva&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A7092469722352394240
https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=pr%C3%A9mioalfredodasilva&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A7092469722352394240
https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=pr%C3%A9mioalfredodasilva&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A7092469722352394240
https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=pr%C3%A9mioalfredodasilva&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A7092469722352394240
https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=pr%C3%A9mioalfredodasilva&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A7092469722352394240
https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=pr%C3%A9mioalfredodasilva&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A7092469722352394240

APRESENTACAO DO LIVRO
ESPECIES MARINHAS DE PORTUGAL

21.11.2023 | Sala Berlenga
No dia 21 de novembro, pelas 18:30 horas, na Sala Berlenga da ESTM, decorreu a

apresentacdo do livro “Espécies Marinhas de Portugal”, pelos autores Nuno Vasco
Rodrigues, Paulo Maranhéo, Pedro Oliveira e José Alberto.

ESPECIES MARINHAS DE PORTUGAL é um novo livro editado pelo Politécnico de
Leiria, que dd a conhecer muitas das espécies marinhas que ocorrem em Portugal
continental, Madeira e Acores.

Desde algas a mamiferos marinhos, o guia inclui a descricdo de 734 espécies e cerca
de 800 fotografias que retratam os organismos como os vemos no seu habitat
natural.

Uma obra para todas as idades e facil de consultar, escrita numa linguagem acessivel
a todos, mas sempre com alto rigor cientifico e ilustrada com fotografias de alta
qualidade. Foram explicados os detalhes da sua producdao bem como algumas das
histérias e curiosidades do making-of desta obra que promete ser uma referéncia no
panorama nacional na 4drea da biologia marinha.

DIVULGACAD INSTITUCIONAL
ATOS ACADEMICOS

PROVAS PUBLICAS DE
MESTRADO EM

BIOTECNOLOGIA DOS
RECURSOS MARINHOS


https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=pr%C3%A9mioalfredodasilva&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A7092469722352394240
https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=pr%C3%A9mioalfredodasilva&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A7092469722352394240
https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=pr%C3%A9mioalfredodasilva&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A7092469722352394240
https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=pr%C3%A9mioalfredodasilva&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A7092469722352394240
https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=pr%C3%A9mioalfredodasilva&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A7092469722352394240

DIA ABERTO MARE 2023 | CETEMARES
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24.11.2023 | Cetemares - Peniche

Decorreu no dia 24.11.2023 o Dia Aberto MARE 2023 | CETEMARES.

Ao longo de todo o dia recebemos nas nossas instalagdes alunos da Escola EB
Santa Catarina (Caldas da Rainha), da Escola EB 2,3 de Atouguia da Baleia, da
Escola D. Luis de Ataide (Peniche) e membros da comunidade cuja curiosidade os
fez visitar-nos.

O programa incluiu atividades de descoberta das maravilhas dos oceanos, de
alguma da biodiversidade da nossa zona costeira e aventuras no mundo das algas
e dos fungos marinhos. Houve também exposicdo de aquarios e partilha de
experiéncias de expedicdoes oceanograficas.

Organizacao: MARE-Politécnico de Leiria e Escola Superior de Turismo e
Tecnologia do Mar.
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CLUBE DO AMBIENTE ESTM COM EXPOSICAO
DE FOTOGRAFIA SOBRE POLUICAO OCEANICA

05.12.2023 | Sala Berlenga

No passado dia 5 de dezembro, pelas 18 horas, foi inaugurada a exposicdo de
fotografia com a tematica da poluicdo oceédnica. A organizacdo desta atividade foi
promovida pelo Clube do Ambiente da ESTM.

O concurso de fotografia foi uma forma de sensibilizar e consciencializar a
comunidade ESTM. Todas as fotografias que foram submetidas estdo expostas na
Sala Berlenga permitindo assim transmitir a visdo de cada um dos participantes.

“Agradecemos a todos os participantes que nos presentearam com cada fotografia, a
direcao pela oferta dos prémios, em especial a Subdiretora Susana Mendes por todo
o0 apoio e disponibilidade e ainda ao Mare pela oferta dos livros "Espécies marinhas
de Portugal". - Clube do Ambiente ESTM
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VOLUNTARIA-TE! - UNIDOS PELO BEM
FAZEMOS A DIFERENCA

05.12.2023 | Sala Berlenga

Dia Internacional do Voluntariado

A ESTM comemorou na Sala Berlenga, o 'Dia Internacional do Voluntariado' com o
evento 'Voluntaria-te - Unidos pelo Bem, fazemos a Diferenca'. Recebemos
convidados especiais na area do voluntariado, unidos para celebrar e promover a
solidariedade.

Uma organizacado do 2° ano do curso de Organizacdo e Comunicacdo de Eventos,
no ambito da UC Projetos e Incentivos sendo a docente responsavel Patricia
Reis.

06.12.2023 | Sala de Inovag¢do e Empreendedorismo

O Mercado de Trocas, uma organizacao do Clube do Ambiente da ESTM, decorreu
no dia 6 de dezembro, na Sala de Inovacdo e Empreendedorismo, ao lado da
Biblioteca. A iniciativa funcionou com o lema "troca por troca" (ou seja, "traz 1
peca, leva 1 peca").
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90 SOMBRAS DE GREEN

12.12.2023 | Auditério

No dia 12 de dezembro teve lugar, no auditério da ESTM, a palestra 50 Sombras
de Green, organizada pela turma do 1° ano de Gestao de Eventos.

Os convidados foram Paulo Sousa e Rosalinda Chaves, com o tema “Inteligéncia
Sexual”, Vania Pires com o tema “Todes Contam! - O sexo e o Género:
normalizando todas as existéncias” e Sérgio Galvdo Roxo, com “Seu nome era

Gisberta - Um projeto de RV contra a transfobia”.

Coordenacdo da docente Patricia Borges.
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A MAGIA DO OCEANO NA ESTM

14.12.2023 | Auditério

No dia 14 de dezembro, os estudantes do 1° ano de Animacao Turistica, no
ambito da Unidade Curricular de Expressdao Draméatica, levaram a palco a peca
teatral infantil “A Magia do Oceano”, na sua 5% edicdo, no auditorio da
ESTM,com duas sessdes: 10h15 as 11h00 e 11h15 as 12h00.

Este espetaculo, em luz negra, é direcionado para criancas com idades
compreendidas entre os 4 e os 10 anos, tendo como intuito promover e
sensibilizar para as boas praticas de alimentacdo saudavel e higiene oral e teve a
participacdo de escolas basicas do concelho de Peniche e arredores.
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