
No dia 14 de novembro,  o Pol itécnico de Leir ia  real izou a Sessão Solene de Abertura do
Ano Académico 2024/2025,  que teve lugar no Teatro José Lúcio da Si lva,  em Leir ia .  A
cerimónia contou com a part ic ipação do antigo presidente do Conselho Geral ,  Pedro
Lourt ie ,  que profer iu a oração de sapiência “Pol itécnico de Leir ia  em Meio Século de
Ensino Superior” .
No âmbito da Sessão Solene do Pol itécnico de Leir ia ,  foram atr ibuídas vár ias dist inções
que reconheceram o mérito académico,  prof iss ional  e c ient íf ico dos membros da
comunidade académica da ESTM.

Prémio de Mérito  Ensino Secundário
Este prémio dist ingue os estudantes com melhor c lassif icação de ingresso em cada
curso de l icenciatura,  na 1.ª  fase do Concurso Nacional  de Acesso,  com nota igual  ou
superior a 15,5 valores.

Ana Morais  
     (B io logia  Marinha)

Beatr iz  Paquete 
     (Animação Tur íst ica)

Diogo Cardoso 
     (B iotecnologia)

Mariana Simões 
     (Gestão de Eventos)

Mariana Costa 
     (Tur ismo)

Salvador Marcos 
     (Gestão Tur íst ica e  Hotele i ra)
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NESTA EDIÇÃO
ESTM e Hope Zones Foundation
celebram protocolo  em prol  da
conservação e  restauro dos
ecossistemas marinhos

Comemoração do Dia Mundial  da
Oliveira

ESTM DISTINGUIDA EM VÁRIAS CATEGORIAS NA
SESSÃO SOLENE DO POLITÉCNICO DE LEIRIA



(cont. )

Dist inção da Ordem dos Engenheiros
A estudante Inês Vieira ,  da Licenciatura em Engenharia Al imentar ,  foi  reconhecida como
a diplomada com a melhor c lassif icação f inal  na área de Engenharia da ESTM em 2023.

Prémio Carreira  Alumni
Este prémio reconheceu o percurso prof iss ional  de Maria Teresa Leal  dos Santos,  ant iga
estudante da Licenciatura em Marketing Turíst ico e f inal ista da pr imeira turma em
regime de B-learning da ESTM. Com 29 anos de experiência na TAP Air  Portugal  e
fundadora da marca “Teresa Vai  de Férias” ,  Maria Teresa é agora consultora
empresar ia l ,  destacando-se pela proximidade com o meio académico e empresar ia l .

Prémios  Invest igação e  Desenvolvimento + Inovação do Pol itécnico de Leir ia
Prémio “+Ciência”
O 3.º  lugar foi  atr ibuído à unidade de invest igação MARE – Centro de Ciências do Mar e
do Ambiente,  coordenada pela Professora Doutora Maria Jorge Geraldes Campos.

Prémio “+Publicação Científ ica Internacional”
Na área das Ciências Naturais  e do Ambiente,  foram dist inguidos:
Marco Fi l ipe Loureiro Lemos (1.º  prémio)
Ana Margarida Paul ino Violante Pombo (2.º  prémio)
Sara Calçada Novais  (3.º  prémio)



(cont. )

Homenagem aos Colaboradores  com 25 Anos de Serviço

O Pol itécnico de Leir ia  prestou homenagem aos seus colaboradores com mais de 25
anos de dedicação:

Alexandra Sofia Marinho da Si lva Mendes (Professor Adjunto,  Direção)
Ana Marta Pereira Costa Marques (Assistente Técnico,  Secretar iado dos Órgãos de
Gestão)
Inês Paulo Cordeiro Brasão (Professor Adjunto,  Dep.  Ciências Sociais  e Humanas)
Paula Crist ina Simões Cabral  (Assistente do 2.º  Tr iénio,  Dep.  Ciências Sociais  e
Humanas)

A ESTM orgulha-se de ver reconhecidos os seus estudantes,  diplomados,  invest igadores
e colaboradores,  reforçando o compromisso com a excelência académica,  c ient íf ica e
prof iss ional .  Muitos parabéns para todos!  

Discurso do Presidente
Nota de Imprensa

Este ano, o espírito natalício na ESTM será também
sustentável! 

O Programa Eco-Escolas ESTM/Clube do Ambiente tem o
prazer de apresentar a nossa Árvore de Natal Sustentável,
uma iniciativa especial que destaca o compromisso da escola
com a proteção ambiental. A árvore será construída utilizando
materiais reciclados, mostrando como é possível celebrar o
Natal de forma criativa e responsável.

Convidamos toda a comunidade académica a conhecer esta
obra, símbolo de sustentabilidade, inovação e cuidado com o
planeta.

A sustentabilidade é cada vez mais importante e o impacto das
nossas ações pode fazer a diferença. Vamos continuar a ser
uma voz ativa.

Juntos, vamos transformar o Natal numa época ainda mais
inspiradora e consciente!

ÁRVORE DE NATAL SOLIDÁRIA ESTM

https://www.ipleiria.pt/wp-content/uploads/2024/11/VF_Discurso_Abertura-solene-ano-acade%CC%81mico-2024_V5.docx.pdf
https://www.ipleiria.pt/wp-content/uploads/2024/11/Nota-de-Imprensa-Sessao-Solene-2024-2025.pdf


04 de novembro de 2024

Desenvolver ações conjuntas com vista à conservação e restauro de ecossistemas
marinhos é o objet ivo do protocolo de cooperação celebrado entre a Escola Superior  de
Turismo e Tecnologia do Mar de Peniche (ESTM) do Inst ituto Pol itécnico de Leir ia ,  a  sua
unidade de invest igação associada MARE – Centro de Ciências do Mar e do Ambiente,
integrada na ARNET – Rede de Invest igação Aquática,  e a Hope Zones Foundation
(HZF) ,  uma organização cuja missão é contr ibuir  para a proteção de 30% dos oceanos e
terras até 2030,  em al inhamento com a agenda das Nações Unidas.

O protocolo,  celebrado no dia 4 de novembro,  foca-se part icularmente na zona costeira
da região Oeste,  onde a comunidade científ ica e a sociedade civi l  vão unir  esforços para
potenciar  o impacto posit ivo das f lorestas marinhas no bom funcionamento ecológico
dos oceanos e na capacidade de fornecer bens e serviços.

“Além das condições naturais  de excelência para a implementação deste t ipo de
projetos,  Peniche e a região Oeste possuem um ecossistema de inovação para a
Economia Azul ,  sustentado na ESTM e na unidade de invest igação MARE/ARNET, e no
qual  será incluído em breve o Smart Ocean,  enquanto polo da Rede Hub Azul .  A par das
infraestruturas,  o conhecimento científ ico e a experiência dos invest igadores afetos à
ESTM são o garante do impacto s ignif icat ivo que se pretende vir  a  a lcançar com o
desenvolvimento desta parcer ia” ,  af irma Sérgio Leandro,  diretor da ESTM e coordenador
científ ico do HUB Azul  de Peniche – Smart Ocean.

João Franco,  invest igador responsável  do MARE/ARNET – IPLeir ia ,  sa l ienta que “a
l igação e confiança no trabalho desenvolvido pela ESTM e a sua unidade de
invest igação associada,  permitem saber que Portugal  vai  continuar a l iderar  na
Economia Azul ,  desde que se mantenha este compromisso com o mar,  as ondas e os
oceanos” .

“A invest igação fundamental  e apl icada sobre as f lorestas de algas real izada no
MARE/ARNET – IPLeir ia  é essencial  para ampl iar  o nosso conhecimento sobre a
ecologia destas importantes f lorestas marinhas e contr ibuir  para sua conservação.  Além
disso,  permite também apoiar  in ic iat ivas como a da Hope Zones Foundation,  de
promover o cult ivo sustentável ,  incentivando s imultaneamente a biodiversidade e a
economia c ircular” ,  conclui  o c ient ista.

Expl icando que a Hope Zones Foundation “trabalha para contr ibuir  para a melhor gestão
de Áreas Marinhas Protegidas (AMP) em Portugal ,  especif icamente na cr iação de novas
áreas na zona da Nazaré/Peniche e Sintra/Cascais/Mafra” ,  João Macedo,  cofundador da
HZF,  subl inha que “as AMPs não servem de prat icamente nada se não t iverem apoio e
não forem abraçadas pelas comunidades costeiras locais” .

“Aqui  entramos nós pelo surf  prof iss ional ,  com o apoio da comunidade piscatória ,  e  a
Quinta Regenerat iva Azul  das Algas da Nazaré,  o nosso projeto apoiado pela WSL,  a
Patagonia,  associações de pesca locais ,  DocaPesca e Câmara Municipal  da Nazaré,  para
localmente nos conectarmos mais com a comunidade piscatória e globalmente com a
comunidade científ ica e de empreendedorismo no mundo das a lgas” ,  af irma João
Macedo.

ESTM E HOPE ZONES FOUNDATION CELEBRAM PROTOCOLO EM PROL
DA CONSERVAÇÃO E RESTAURO DOS ECOSSISTEMAS MARINHOS



15 de novembro de 2024

No passado dia 15 de novembro,  a  Escola Superior  de Turismo e Tecnologia do Mar
(ESTM) recebeu com entusiasmo cerca de 350 alunos do ensino secundário e
prof iss ional  da região Oeste para mais uma edição do ANIMARTE, que,  este ano,  incluiu
também o Dia Aberto de Turismo.

Durante o evento,  a  ESTM transformou-se num espaço dinâmico e interat ivo,  com um
programa var iado que cat ivou tanto os vis itantes como a comunidade académica.  Entre
os destaques do dia est iveram:

🎯  Workshops temáticos:  Desde animação tur íst ica e hotelar ia  até restauração,
marketing e eventos,  com demonstrações prát icas que i lustraram as potencial idades do
setor do tur ismo.
🎭  Atuações ao vivo:  Momentos de animação protagonizados por parceiros locais ,  que
trouxeram cr iat iv idade e energia ao evento.
👩‍🏫  Acompanhamento personal izado:  Cada turma part ic ipante foi  guiada ao longo do dia
por estudantes dos cursos TeSP em Animação em Turismo de Natureza e Aventura e da
l icenciatura em Animação Turíst ica,  proporcionando uma experiência acolhedora e
organizada.

Além das at iv idades para os vis itantes,  a  comunidade ESTM (estudantes,  docentes e não
docentes)  teve a oportunidade de explorar os workshops e part ic ipar nas at iv idades
abertas,  cr iando um verdadeiro ambiente de part i lha e descoberta.

O ANIMARTE 2024 reforçou o papel  da ESTM como referência no ensino do tur ismo e
da tecnologia do mar,  promovendo a interação entre futuros prof iss ionais ,  estudantes e
a comunidade local .

Agradecemos a todos os envolvidos pela dedicação e energia que f izeram deste dia um
sucesso.  Ficamos a aguardar a próxima edição!

ANIMARTE - DIA ABERTO DE TURISMO

CLUBE DE LEITURA CLIP
ESTM 2024/25
JUNTA-TE AO CLUBE DE
LEITURA DA ESTM

O Clube De Leitura chegou à
ESTM, com o CLIP vais  poder
entrar  e descobrir  sobre este
mundo extraordinár io que são
os l ivros!

Envia o teu emai l  para
ana.pires@ipleir ia .pt  para
fazeres parte da equipa,  ou
queiras esclarecer a lguma
dúvida sobre este novo projeto!

Contamos contigo!

CONTACTO :
ana.pires@ipleir ia .pt  

l ink para imagens



19 de novembro de  2024

O Business Tour,  evento anual  dedicado à empregabi l idade,  teve lugar no passado dia
19 de novembro na Escola Superior  de Turismo e Tecnologia do Mar (ESTM),  em
Peniche.  Este encontro reuniu 29 empresas e cerca de 500 estudantes em busca de
novas oportunidades prof iss ionais ,  num ambiente dinâmico e interat ivo.

O evento destacou-se pela cr iação de um espaço pr iv i legiado de networking e
apresentação de ofertas de emprego e estágios,  funcionando como um elo essencial
entre estudantes e o mercado de trabalho.

Ao longo do dia ,  os part ic ipantes t iveram a oportunidade de conhecer representantes
de empresas de renome, or iundas de diferentes áreas do setor do tur ismo: Subl ime
Comporta,  EHO Group (Espanha) ,  Plateform, Marr iott ,  Ampl ia Talents ,  Big Time,
Montebelo Hotels  and Resorts ,  The Literary Man Hotel ,  Iberostar  (Espanha) ,
AlgarExperience,  DHM - Discovery Hotel  Management Portugal ,  Tempo Aventura,
Enigmabox,  Ritz  Four Seasons,  Albatroz Hotel ,  restaurante À Lagardère,  Feel ing
Berlenga,  Vi la  Galé,  Óbidos Criat iva,  Evolutee Hotel ,  Quasetudo,  SurfCast le ,  SavHotel
( I tá l ia ) ,  Feathers House,  Immerso Hotel ,  Parque dos Monges,  Wotels ,  Experience Sport
e Casa da Amieira.  

Estas empresas representaram segmentos var iados,  como hotelar ia ,  consultor ia ,
animação tur íst ica e restauração,  oferecendo um vasto leque de oportunidades aos
estudantes da ESTM.

Além disso,  o programa incluiu apresentações focadas no desenvolvimento de carreira e
nas necessidades atuais  do mercado de trabalho,  bem como entrevistas diretas,  que
proporcionaram aos estudantes a oportunidade de se destacarem de forma prát ica e
personal izada.

A real ização do Business Tour foi  possível  graças ao contr ibuto indispensável  dos
patrocinadores:  S i lvér io & Fi lhos,  Atel ier  do Doce,  Porco Saloio,  Copa,  Quintal  Urbano,
Flor do Vale,  Calé,  Matiz ,  Aguardente da Lourinhã,  Lourinius pastelar ia ,  Bowling Caldas,
DocaPesca,  Quinta Do Gradi l ,  Planíc ie Verde,  Doce Real ,  Frutalvor ,  que desempenharam
um papel  crucia l  no sucesso da inic iat iva.   O parceiro Makro também desempenhou um
papel  crucia l  no sucesso do evento.

Estes apoios permit iram cr iar  um ambiente acolhedor e prof iss ional ,  reforçando a
l igação entre a academia e as empresas,  a lém de enriquecer a experiência dos nossos
part ic ipantes.

A organização do evento expressa o mais profundo agradecimento a todos os
envolvidos – estudantes,  empresas e patrocinadores – que tornaram possível  o sucesso
deste encontro.

O Business Tour 2024 não foi  apenas um evento,  mas s im um ponto de part ida para
inúmeras oportunidades de carreira e parcer ias estratégicas.  Acreditamos que os frutos
deste evento contr ibuirão para o crescimento prof iss ional  dos nossos estudantes e para
o fortalecimento da l igação com o tecido empresar ia l .

Galer ia  de Imagens:  Álbum 1,  Álbum 2

BUSINESS TOUR ESTM

,

https://www.facebook.com/estm.ipl/posts/pfbid02mp1pbTyxNaAXHPjkL6uaHBMUK68AzUsGfK7P9sQBT66TkBvEDgiWSbJCzdF1bwVyl
https://www.facebook.com/estm.ipl/posts/pfbid02VBUGEGXMB3PjRX4MsWNqQEHMyNqu8qNds8JpDKmQ6X9QVqmKceUWxtxwAnjagGwgl


19 de novembro de  2024

No passado dia 19 de novembro,  a  Escola Superior  de Turismo e Tecnologia do Mar
(ESTM) foi  palco do workshop “Da Terra à Mesa – A descoberta do cereal  e a sua
transformação em pão,  com tradição sustentável  e inovação à mesa!” ,  integrado na
Semana da Ciência e da Tecnologia 2024,  promovida pela FCT.

O evento destacou-se por proporcionar uma experiência prát ica e envolvente,  onde
tradição,  sustentabi l idade e inovação al imentar est iveram em destaque.

Durante a manhã foi  apresentação do projeto CERTRA por Vânia Ribeiro,  que explorou a
l igação entre os cereais ,  as tradições e as prát icas sustentáveis .  Em seguida foi
real izada uma demonstração inovadora do Pão de Medronho,  conduzida por Rui  Lopes,
que reinterpretou este produto tradic ional ,  trazendo novas perspetivas à mesa.

Na tarde,  no Laboratório de Tecnologia Al imentar ,  os part ic ipantes t iveram a
oportunidade de part ic ipar numa anál ise sensoria l  de produtos tradic ionais  e
inovadores.  Esta at iv idade permit iu explorar  a evolução das técnicas e sabores,
oferecendo uma perspetiva prát ica sobre a fusão entre tradição e modernidade na
al imentação.

Este workshop proporcionou uma experiência enriquecedora para todos os
part ic ipantes,  promovendo a ref lexão sobre a importância da sustentabi l idade no setor
al imentar e a valor ização dos produtos tradic ionais  através da inovação.

WORKSHOP DA TERRA À MESA

PAUSA ATIVA NA ESTM
A  ESTM organizou sessões de
ginást ica laboral  para a
Comunidade Académica,
promovidas pela Unidade de
Desporto,  Saúde e Bem-Estar do
Pol itécnico de Leir ia .  

Durante 10 minutos,  estudantes,
professores,  invest igadores e
funcionários fazem uma pausa à
rot ina e investem na sua saúde e
bem-estar .  

Esta inic iat iva,  integrada nas
comemorações do 25º Aniversár io
da ESTM,  faz parte do programa
Pausa Ativa ,  que incentiva todos a
adotar um est i lo de vida mais
at ivo,  mesmo durante o horár io de
trabalho.  

PRÓXIMAS SESSÕES :  

03/12/2024 – 11.45H
16/12/2024 – 10.30H

,



20 de novembro de  2024

No dia 20 de novembro,  entre as 18h e as 20h,  o Laboratório de Tecnologia Al imentar
da ESTM recebeu o workshop "Marés Al imentares:  O Mar no Pomar" ,  organizado pelo
Grupo Criat ivo Marés,  no âmbito das comemorações dos 25 anos da ESTM.

Este evento destacou o potencial  dos produtos minimamente processados,  com especial
enfoque na ut i l ização da macroalga Codium tomentosum .  Sob a or ientação das docentes
Joaquina Pinheiro e Susana Si lva,  e da invest igadora Ana Augusto,  os part ic ipantes
t iveram a oportunidade de explorar o papel  desta "super-alga" na preservação e
melhoria da qual idade dos al imentos.

Com um ambiente envolvente e prát ico,  o workshop proporcionou aos presentes uma
viagem pelo universo da inovação al imentar ,  evidenciando como o poder do mar pode
ser aproveitado para enriquecer e transformar a nossa al imentação.  Mais do que um
momento de aprendizagem, foi  uma celebração da cr iat iv idade e da c iência a l imentar!

MARÉS ALIMENTARES - O MAR NO POMAR

PAUSA ATIVA NA ESTM
A  ESTM organizou sessões de
ginást ica laboral  para a
Comunidade Académica,
promovidas pela Unidade de
Desporto,  Saúde e Bem-Estar do
Pol itécnico de Leir ia .  

Durante 10 minutos,  estudantes,
professores,  invest igadores e
funcionários fazem uma pausa à
rot ina e investem na sua saúde e
bem-estar .  

Esta inic iat iva,  integrada nas
comemorações do 25º Aniversár io
da ESTM,  faz parte do programa
Pausa Ativa ,  que incentiva todos a
adotar um est i lo de vida mais
at ivo,  mesmo durante o horár io de
trabalho.  

PRÓXIMAS SESSÕES :  

03/12/2024 – 11.45H
16/12/2024 – 10.30H

,

CABIDE SOLIDÁRIO ESTM

A ESTM reabriu o espaço "Cabide Sol idár io" ,  local izado no 1.º  piso,  no corredor do
Anfiteatro.  Este projeto promove a sol idar iedade e a sustentabi l idade,  incentivando a
troca e reuti l ização de roupas.

🌟  Como contr ibuir?
Coloque as peças de roupa nas caixas organizadas ou pendure-as nos cabides de
forma cuidadosa.

🌟  Como colaborar?
Quem desejar  juntar-se à equipa de voluntár ios responsável  pela manutenção deste
espaço,  pode contactar  a Subdiretora Susana Mendes através do e-mai l
susana.mendes@ipleir ia .pt .

Acreditamos que cada pequena ação conta.  
Ao part ic ipar ,  estará a fazer a diferença na vida de alguém e no impacto ambiental .
Vamos continuar a ser  uma voz at iva pela sustentabi l idade!



21 de novembro de 2024

No dia 21 de novembro,  entre as 10:00h e as 12:00h,  a  Sala Berlenga recebeu o projeto
“O Rei  e o Pescador” ,  uma at iv idade de Animação de Histór ia e Atel ier  Criat ivo com a
presença especial  da autora do l ivro,  Sandra Santos.

Este evento foi  real izado em parceria com estudantes do CTeSP de Animação em
Turismo de Natureza e Aventura e a Bibl ioteca da ESTM, promovendo a l i teratura e a
cr iat iv idade junto das cr ianças.

Link para imagens

PROJETO DE ANIMAÇÃO CULTURAL PARA CRIANÇAS 
ANIMAÇÃO DE HISTÓRIA E ATELIER CRIATIVO

https://www.facebook.com/estm.ipl/posts/pfbid02LuASMEHEgccHEVvmAPCoLwkcDVm1opmQ8xmLEcftUfUdLC2VYHUe8yZQzSKNqcEYl


25 de novembro de 2024

No passado dia 25 de novembro de 2024,  a Escola Superior  de Turismo e Tecnologia do
Mar (ESTM) acolheu o Dia de Gestão de Restauração e Cater ing,  uma inic iat iva que
destacou o potencial  e a diversidade do setor da restauração e cater ing,  apresentando
oportunidades e desaf ios prof iss ionais  aos part ic ipantes.

Organizado pelo docente Daniel  Roberto,  em colaboração com os estudantes da
l icenciatura em Gestão de Restauração e Cater ing,  o evento foi  marcado por um
programa dinâmico e interat ivo que incluiu:

📌  PALESTRAS INSPIRADORAS (Anfiteatro)
Prof iss ionais  como Luís  Miguel  Plácido (Diretor de Operações) ,  David Ol iveira (Chefe de
Sala/Gestor)  e representantes de empresas como Royal  Óbidos e Riberalves part i lharam
experiências val iosas,  abordando temas de gestão e inovação no setor .

📌  WORKSHOPS E DEMONSTRAÇÕES (Outros Espaços)
Cozinha:  Criação de macarons com Maria Amél ia .
Restaurante:  Sessão com a Adega Mãe.
Bar:  Demonstrações de mixologia com os bartenders Ártur Kujan e Antero Jacinto.

📌  PARTILHA DE EXPERIÊNCIAS
Antigos estudantes da ESTM emocionaram o públ ico ao relatar  as suas experiências de
estágio,  i lustrando as oportunidades prof iss ionais  e o impacto do curso nas suas
carreiras .

A ESTM agradece a todos os envolvidos na organização e aos part ic ipantes que
tornaram este dia especial ,  consol idando a importância da formação e inovação no setor
da restauração e cater ing.

Link para imagens:  Galer ia  1,  Galer ia2

SUCESSO NO DIA DE GESTÃO DE RESTAURAÇÃO E
CATERING NA ESTM

https://www.facebook.com/estm.ipl/posts/pfbid0RxPmDP1AwyFFVx1uuwFAygsAgL3yUT4wS9FHDfGSuF9SSJcWvfFspcktqZCpBePVl
https://www.facebook.com/estm.ipl/posts/pfbid035rFE85nUo3wpdUP4A4zf4R6mo9m7BB7BXMXUtBjYNfF46DnUbfwFeF6cagJ9cSvXl


26 de novembro de 2024

No passado dia 26 de novembro,  a  Escola Superior  de Turismo e Tecnologia do Mar
(ESTM) celebrou o Dia Mundial  da Ol iveira ,  associando-se à Rede Nacional  de Eventos
Comemorativos promovida pelo projeto europeu OLIVE4ALL.

O evento contou com diversas at iv idades que destacaram a r iqueza do patr imónio
oleícola e ol iv ícola:
🫒  Exposição Patr imónio Ol iv ícola:  Uma mostra de artefactos cedidos por estudantes da
ESTM, representando a histór ia e a tradição associadas à cultura da ol iveira .
🫒  Provas de Azeite DOP: Uma experiência sensoria l  para degustar azeites de qual idade
superior ,  destacando os sabores únicos do azeite local .
🫒  Degustação de Receitas com Azeite Local :  Na Sala de Restaurante do Hotel  Escola
ESTM, foram apresentadas receitas inovadoras que exaltaram o azeite como
protagonista gastronómico.

O docente e invest igador do CiTUR, Francisco Dias,  coordenador nacional  do
OLIVE4ALL,  destacou a relevância da inic iat iva.  Esta rede promoveu,  de forma
inovadora,  eventos de degustação de azeite em simultâneo de norte a sul  do país ,
sensibi l izando para a preservação e valor ização do patr imónio ol iv ícola .

O envolvimento da Comissão de Honra,  composta por 30 presidentes de municípios,
reforça o impacto e o a lcance desta celebração que une tradição,  cultura e
sustentabi l idade.

A ESTM agradece a todos os part ic ipantes,  reforçando o compromisso com a
preservação do patr imónio cultural  e a valor ização dos produtos locais .

Link para imagens:  Galer ia  1,  Galer ia2

COMEMORAÇÃO DO DIA MUNDIAL DA OLIVEIRA NA
ESTM

https://www.facebook.com/estm.ipl/posts/pfbid0qeaq3YqJdCimPBVS9nK8H6Ty8dEfM6bKAkJmaUvBzAzn32WY2h7VtuCqqggrUaMKl
https://www.facebook.com/estm.ipl/posts/pfbid02bEUGFwKhS3JzJabgLRpYAtnNsgXb4AwiPLrcGaoNeUEscqnL26gz7AgGbCcWyC1dl


26 de novembro de 2024

No passado dia 26 de novembro de 2024,  a Escola Superior  de Turismo e Tecnologia do
Mar foi  palco de mais uma edição do tão aguardado Eventando o Natal ,  este ano com o
tema especial  "Sozinho em Casa" .

Organizado pelos estudantes de Gestão de Eventos,  o evento transformou a ESTM num
espaço mágico,  repleto de espír i to natal íc io e cr iat iv idade,  proporcionando uma tarde
memorável  para toda a comunidade.

Entre os momentos mais marcantes destacaram-se:
🎤  Sessão de Abertura:  Com discursos inspiradores e um tr ibuto especial  a  Mariah
Carey que deu iníc io à celebração na Sala Berlenga.
🧩  Escape Room: Na Sala 33,  os part ic ipantes exploraram mistér ios e desaf ios
inspirados no famoso f i lme.
🎨  At iv idades Interat ivas:  Decoração de bolachas e bolas de Natal ,  jogos tradic ionais  e
um quizz temático cat ivaram os presentes.
🎶  Festa de Encerramento:  O DJ Cosmos,  o ta lento dos Neptunus e muita animação
encerraram o dia em grande.

O Eventando o Natal  reforça o espír i to de união e celebração,  mostrando a dedicação e
o talento dos nossos estudantes,  que f izeram deste dia uma experiência única.

A ESTM agradece a todos os envolvidos e part ic ipantes por tornarem este evento tão
especial .  Continuamos a contar com a vossa energia e cr iat iv idade para os próximos
desaf ios!

Link para imagens:  Galer ia  1,  Galer ia2

ESTM CELEBRA O NATAL COM "EVENTANDO  O
NATAL"

https://www.facebook.com/estm.ipl/posts/pfbid02jZwhw9XyKmEgn19degdyBL5LEU5k92aapRP4Ykh4AK5kKh5Nr7P8XHTzVFJ5FYAml
https://www.facebook.com/estm.ipl/posts/pfbid0hJEjjxDw9KvxUKRe1whnxXMKuVsfdVzEL6rhvcd56v8G6ZCHe3tLK9aihXMGTWdql

